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JOHMANN‘S
restaurant   café   bar

LIMO   
COCA COLA (1,4)   
COCA COLA ZERO (1,4) 
FANTA   
SPEZI (1,4)   
TONIC WATER  
BITTER LEMON  

BIONADE HOLUNDER 
INGWER- ORANGE 

BIER    
HELLES VOM FASS  
RADLER   
WEISSBIER  
DUNKLES WEISSBIER 
RUSSE   
ALKOHOLFREIES BIER 
BECKS „GOLD“   
BECKS 
„GREEN LEMON“   

SÄFTE UND FRUCHTNEKTAR 
APFEL   
ORANGE   
PFIRSICH   
MARACUJA  
GRAPEFRUIT  
KIRSCHE   
MANGO   
RHABARBER  

SAFTSCHORLE   
SAFTSCHORLE   

MINERALWASSER
SAN PELLEGRINO 
SAN PELLEGRINO 
EVIAN   
ST. LEONHARD  

KAFFEE-SPEZIALITÄTEN
KLEINER ESPRESSO  
DOPPELTER ESPRESSO  
ESPRESSO MACCHIATO  
TASSE KAFFEE CREMA  
MELANGE    
CAPPUCCINO   
LATTE MACCHIATTO   
HEISSE SCHOKOLADE  
HEISSE MILCH MIT HONIG 
Sie erhalten alle Kaffee-Spezialitäten auch zum 
Mitnehmen. 

TEE
ASSAM (SCHWARZ)  
EARL GREY (GRÜN)  
KRÄUTERTEE   
(SÜSSHOLZWURZEL, 
ZITRONENMELISSE, HAGEBUTTE, 
BROMBEERBLÄTTER U. A.)
FRÜCHTETEE   
(APFEL, HIBISKUS, HAGEBUTTE, 
SAUERKIRSCH, HIBISKUS, ZITRUS) 
 
HEISSE ZITRONE   
FRISCHER PFEFFERMINZTEE 
FRISCHER INGWERTEE  
Sämtliche Premium-Teesorten beziehen wir aus 
rückstandskontrollierten Anbaugebieten, Erste 
Ernte

GETRÄNKE
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JOHMANN‘S
restaurant   café   bar

COCKTAILS
CAIPIRINHA    
PITÙ, LIMONE, ROHRZUCKER

CAIPIROSCHKA   
WODKA, LIMONE, ROHRZUCKER

FROZEN ERDBEER-DAIQUIRI 
RUM, ZITRONE, 
FRISCHE ERDBEEREN 
(nur während der Erbeersaison)

SEX ON THE BEACH  
WODKA, PFIRSICHLIKÖR, 
ANANAS, CRANBERRY
 
PINA COLADA   
(RUM, ANANAS, 
COCOS, SAHNE)

MOJITO    
LIMETTEN, RUM, 
MINZE, ZUCKER

CAMPARI (3)   
ORANGE, SODA 

GIN TONIC (1)   

WODKA ORANGE   

WHISKY COLA (2)   

COCKTAILS  ALKOHLFREI
COCONUT WHITE CITY  
ANANAS, ORANGE, 
KOKOS, SAHNE
 
FANTASTIC SUNRISE   
MARACUJA, ORANGE, 
ANANAS, MANGO

SPIRITUOSEN 
RAMAZZOTTI  

JÄGERMEISTER  

SHERRY „MEDIUM DRY“ 

SHERRY „DRY SECO“ 

GRAPPA „SIBONA“ 

COINTREAU  

GRAND MARNIER  

ASBACH URALT  

FERNET-BRANCA  

AMARETTO  

MARTINI „EXTRA DRY“ 

MARTINI „BIANCO“ 

MARTINI „ROSSO“ 

WHISKEY
JACK DANIELS 
„WHISKEY“  

CHIVAS REGAL 
„12 YEARS WHISKEY“ 

CHIVAS REGAL
 “18 YEARS WHISKEY” 

COCKTAILS + SPIRITUOSEN

(1) chininhaltig, (2) koffeinhaltig, (3) mit Farbstoff
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JOHMANN‘S
restaurant   café   bar

ROSÉ OFFEN   
VERANZA 2006   
Rosada Cabernet Sauviongion-Syrah
Feinfruchtige Noten von der Schwarzkirsche
und Pflaume, samtige Tannine

WEINSCHORLE
WEISSWEINSCHORLE   
ROTWEINSCHORLE   

PROSECCO   
VALDO    

SPRIZZ   

CHAMPAGNER   
MOET & CHANDON BRUT  

WEISSWEINE OFFEN  
LUGANA DOC 2007  
“Ca de Rocchi” Weingut Tinazzi
Frischer Duft von grünem Apfel, Zitrus und florale Note  
ITALIEN VENETIEN

SOAVE CLASSICO DOC 2007  
Weingut Lenotti „Casal Busol“
Aromen von Limone, Apfel und Aprikose
ITALIEN VENETIEN
 
GRÜNER VELTLINER 
FEDERSPIEL 2007   
Freie Weingüter Wachau
Saftige Frische, fruchtbetont, leichte Zitrus-Pfeffernote
ÖSTERREICH WACHAU

WEISSBURGUNDER QBA 2007  
Winzergenossenschaft Varnhalt
Feinwürziger Melonenduft mit feiner mineralischer Note
DEUTSCHLAND BADEN

RIESLING CLASSIC QBA 2007  
Vier Jahreszeiten-Winzer
Aromen von gelben Früchten, Zitrusfrucht und Kraft
DEUTSCHLAND PFALZ 

WEISSWEINE FLASCHEN  
GAVI DEL COMUNE DI GAVI 2007  
Beni di Batasiolo
Ausdrucksvolles Bukett von 
Weinbergspfirsich und Melonen
ITALIEN PIEMONT

SAUVIGNON COLLI 2006   
Orientali del Friuli DOC, 
Ronchi San Giuseppe Famiglia Zorzettig
Aromen von Stachelbeeren und Grapefruit
Komplexe Fruchtnoten und feine Mineralik
ITALIEN FRIAUL
 

LUGANA DOC 2007   
Santa Cristina Vigneto Massoni DOC, Zenato
Feinfruchtige und florale Aromen, 
Grapefruit und Aprikosen
ITALIEN VENETO

 
ROTWEINE OFFEN  
BURGENLÄNDER 
BLAUFRÄNKISCH 2006   
Salzl Seewinkelhof
Fruchtige Noten von der Schwarzkirsche
und Pflaume, samtige Tannine
ÖSTERREICH NEUSIEDLER SEE

CHIANTI DOC „VERNAIOLO“ 2006 
Tenuta Rocca delle Macie
Aromen von Waldbeeren und Sauerkirschen
Fruchtig und harmonisch
ITALIEN TOSKANA

BARBERA D`ASTI  DOC 2005 
Cantina Carlo Volpi
Frische Fruchtnoten nach Brombeeren 
und Waldbeeren, fruchtig rund und samtige Struktur
ITALIEN PIEMONT

VILLA BÜRKLIN 2006   
Cuvée aus Spätburgunder und im Barrique gereiftem 
Sangiovese QbA, Gutsabfüllung Dr. Bürklin-Wolf 
Feine Aromen nach schwarzen Kirschen und Pflaumen
Dezente Vanilletöne
DEUTSCHLAND PFALZ

ROTWEINE FLASCHEN   
COSTERA DOC 2006   
Cannonau di Sardegna
Cantina Argiolas
Hoch konzentrierter Rotwein mit feinen Nuancen 
von Pflaumen und Kirschen, erdig-würzig 
ITALIEN SARDINIEN

TRENTINO ROSSO DOC 2001  
“Mori Vecio”
Cuvée aus Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc und 
Merlot
Der Wein offenbart Noten von roten und 
schwarzen Früchten, sowie Aromen aus der Gewürzkis-
te, Bordeaux-Typ
ITALIEN TRENTINO

RIOJA RESERVA BARON DE LEY 2003 
100 % Tempranillo
Der Wein zeigt feine Vanille und Gewürznoten sowie 
einen an Waldbeeren 
erinnernden weichen Fruchtgeschmack.Ein perfekt 
balancierter, harmonischer Wein
SPANIEN RIOJA

WEIN




